QUINTA DONA LEONOR
RESERVA TINTO 2015

LHINTA | DOURO
@\ i LE O N OR DENOMINAGAO DE ORIGEM CONTROLADA
i Produzido e Engarrafado por:

DENOMINACAO : DOC Douro

Produced and Bottled by:

K e4¢21r2.2015 | Sociedade Agriola Quinta Dona Leoror Lds
i 5050 - 204 Peso da Régua | Portugal

. i i email: qdlagricola@gmail.com
CASTAS: Touri ga Franca ! Produto de Portugal | Product of Portugal

. - e 750 ml 14% vol.
U I N TA T inta R oriz, T inta B arroca e Vinho tinto proveniente das castas do DOURO, Touriga Nacional, Touriga

Franca, Tinta Roriz e Tinta Barroca. Este vinho foi vinificado em lagares com

D O N A pisa tradicional. Estagiou 10 meses em batricas de carvalho Francés e Americano.
: H Encorpado e aromitico com notas de frutos vermelhos e doces. Nio foram
L E O N O R T ouril g a N acionad | utilizados quaisquer processos de estabilizagio, podendo criar depésito.

Servir 4 temperatura de 18°C.

°
D O U RO Red wine produced from the best varrietals/grapes of DOURO, Touriga Nacional,

Touriga Franca, Tinta Roriz and Tinta Barroca. This wine was vinificated in granite
DENOMINACAO DE ORIGEM CONTROLADA tanks with traditional foot crusbing. It aged 10 months in French and American
L] oak barrels. Full bodied and aromatic with pronounced red and sweet fruits
character. as it wasn't used any kind of stabilization process, it may create deposit.

ACIDEZ TOTAL: 5,20 g/I Senpsistan 80,
@ @ L-22112 contém sulfitos | contains sulphites

o — /ﬁ Instituto dos Vinhos do

£ — Y/ s gzA\ Douro e do Porto,L. P.

ACUCARES: < 2g/I N————

pH: 3,70

DL n.° 94/2012

750 ml , O %A >0.501¢<1.001
14% VOL PRODUTO DF PORTUGAL A L C O O L : ] 4 0/0 _-_—————— N - ertiﬁcadoecomrolado pelo IVDP, 1.P.

Colheita, produgdo e armazenamento na propriedade

Envelhecimento: barricas, durante 10 meses
Engarrafamento: julho de 2018

Produgdo total: 3500 garrafas

Langamento: outubro de 2018

Vindima

Esta vindima decorreu de forma normal, com uma maturagdo precoce e com vindima no inicio de
setembro. As boas condi¢gdes sanitdrias apresentadas pelas uvas permitiram tirar o melhor
partido da especificidade das castas vinificadas.

Vinificagdo

Este vinho é produzido a partir das castas Touriga Franca, Tinta Barroca, Tinta Roriz e Touriga
Nacional, provenientes da propriedade, situada entre a Régua e Santa Marta de Penaguido. As
uvas sdo rigorosamente selecionadas e transportadas em caixas de 25 kg até & adega.

A fermentagdo das uvas dd- se sem engago, em lagares de granito com pisa a pé, a temperatura
controlada e maceragcdo prolongada, fornecendo- |lhe taninos ricos e macios e persisténcia
prolongada.

Cerca de 50 % do vinho estagia em barricas novas de 225 |, de carvalho francés e americano,
durante 10 meses, juntando- se num lote final antes do engarrafamento.

Foi engarrafado em julho de 2018, sem processos de estabilizagdo ou filtragdo, podendo por isso
criar depdsito.

Notas de prova

Este vinho apresenta uma cor vermelha carregada. Aroma elegante, com notas de frutos
vermelhos e doces. Na boca é macio, com taninos redondos e final longo e persistente, fazendo
lembrar cacau. Evoluird de forma positiva nos préximos 4 - 6 anos.
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